i

- QUAH{]:T DAS _
. BPIRAMIDES

L i'.l'hl - ]

TR D ¢ &

Projeto cofinanciado por:




La Marque

La marque Quinta das PirAmides se doit au nom de la propriété ou les
vins de DARUMI sont produits.

Quinta das Pirimides, dans le Nord du Portugal, existe depuis le XVIIIe
siecle. Elle a commencé par sappeler Quinta do Barreiro et elle a
plusieurs maisons en granit, typiques de la région du Minho ainsi que des b
sols d’excellence pour produire le Vinho Verde. La propriété produit les 5
variétés Alvarinho, Loureiro et Trajadura.

Notes de dégustation

Quinta das Pirimides Alvarinho est un Vin Blanc élaboré a partir du
cépage le plus aristocrate de la région du Nord qui lui donne une couleur
jaune citrine, un arome fruité, peau d’orange et des notes minérales.

En bouche, ce vin se révele vif avec une acidité élégante qui intensifie sa

fraicheur au palais. Cette structure sachéve sur une persitance
aromatique ce qui le rend exquis et harmonieux.

Clest un vin idéal pour les plats de viandes blanches, les plats de poissons

et fruits de mer ou simplement comme apéritif.

Il doit étre servi & une température entre 8 et 10°C.

Quinta das Pirimides Loureiro White - Récolte spéciale 2013

La Marque

La marque Quinta das Pirdmides vient du fait que les vins DARUMI
sont produits a la ferme. La Quinta das Pirdimides, située dans le nord du
pays, existe depuis le 18¢me siécle. Il s'appelait a l'origine Quinta do
Barreiro et est composé de plusieurs maisons en granit, typiques de la | .
région de Minho, et de domaines d'excellence pour la production de vin

vert.

La ferme produit les variétés Alvarinho, Loureiro et Trajadura. Explorant
le potentiel de I'un des cépages les plus nobles de la région - Loureiro -,
ce monovariétal lancé en 2013 se distingue par ses ardmes floraux bien

définis.

Notes de dégustation

Quinta das Pirimides Loureiro est un vin blanc spécial issu de l'un des
plus nobles cépages de la région de Vinhos Verdes - Loureiro, ce qui lui

confére une couleur citronnée, un ardme floral défini et une bouche
fraiche aux pommes miires.

Accompagne les fruits de mer, le poisson et les plats légers. Servir a 8°C -
10°C.



